
61
(Vermouth Dok ‘ 61 e chinotto)	 € 6.00

DRY TONIC	 € 6.00
(Vermouth Dry, acqua tonica) 

SPRITZ BOLOGNA	 € 6.00
(amaro SETTEMMEZZO al carciofo - prosecco)

BOLOGNA-TORINO	 € 7.00
(amaro SETTEMMEZZO al carciofo - Vermouth Dry DOK’61 - soda)

GIN TONIC	 € 8.00
(Gin MENEGIKS premium con acqua di mare - acqua tonica)

GIN MARINE	 € 8.00
(Gin  MENEGIKS premium con acqua di mare - ginger beer - lime)

NEGRONI MARINE	 € 8.00
(amaro SETTEMMEZZO al carciofo - Vermouth rosso - Gin MENEGIKS)

coperto € 3,00

Per iniziare



Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo è stato sottoposto 
a trattamento  di bonifica preventiva conforme alle prescrizioni del regolamento 

CE 853/2004, allegato III, Sezione VIII, capitolo 3, lettera d, punto 3.

I CRUDI

OSTRICHE E CROSTACEI

Ostriche (Gillardeau)	 al pezzo € 5,00
Scampi medi	 al pezzo € 5,00
Gamberi rossi	 al pezzo € 5,00
Mazzancolle	 al pezzo € 4,00

LE TARTARE

... di salmone	 € 14,00

... di tonno	 € 16,00

... del giorno	 € 18,00
Tris di tartare	 € 20,00

PLATEAUX

Piccola Degustazione
3 Ostriche, 

2 Gamberi rossi
2 Scampi
€ 30,00

Plateaux Misto 
4 Ostriche, 

2 Gamberi rossi
2 Scampi. 

2 mini tartare
€ 50,00

Plateaux Royale 
6 Ostriche, 

4 Gamberi rossi
4 Scampi, 2 tartare, 

€ 75,00

Mare



ANTIPASTI

I FREDDI
Baccalà mantecato alla veneziana	 € 12,00
Insalata di mare	 € 15,00
Insalatina di baccalà con fagiolini verdi, pomodorini e olive 	 € 15,00
Carpacci misti (salmone, spada, tonno)	 € 15,00
Frisella alla mediterranea	 € 15,00
Alici di Cetara con mozzarella di bufala e pomodori San Marzano	 € 16,00

I CALDI

Alici fritte sale e pepe	 € 13,00
Cubetti di baccalà croccante con cicorietta	 € 15,00
Polipetti alla Luciana	 € 16,00
Soutè  di cozze e vongole	 € 18,00
Cappesante gratinate (4 pezzi)	 € 19,00
“Lo chef nel piatto”  
(degustazione di antipasti caldi e freddi) per 2 persone	 € 40,00

PRIMI PIATTI

Spaghettone alle vongole
(spaghetto “Pastificio Marulo” trafilato al bronzo)	 € 16,00
Gnocchetti con pomodorini gialli, fiori di zucca e alici di Cetara	 € 16,00
Scialatielli con calamari, scampi e pomodorini	 € 17,00 
Tortelli di baccalà con pomodorini e basilico 	 € 17,00
Fazzoletti al nero di seppia ripieni di ombrina, con burro  
agli agrumi e bottarga	 € 19.00
Paccheri Viola con Rana Pescatrice, melanzane, pomodorini gialli, 
peperoncino 	 € 22,00
Risotto alla pescatora (per 2 persone)	 € 44,00

Il pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo è stato sottoposto 
a trattamento  di bonifica preventiva conforme alle prescrizioni del regolamento 

CE 853/2004, allegato III, Sezione VIII, capitolo 3, lettera d, punto 3.

Mare



SECONDI PIATTI

Frittura di gamberi e calamari con verdurine fritte	 € 23,00
Polpo alla griglia con crema di patate	 € 24,00
Spiedini misti di pesce con insalata di misticanza	 € 24,00
Tagliata di tonno scottata con verdure alla catalana	 € 25,00
Pesce spada alla griglia	 € 25,00
Grigliata mista di pesce	 € 27,00

DAL NOSTRO BANCO...

Orata alla griglia / al sale	 l’etto € 6,00
Branzino alla griglia / al sale	 l’etto € 6,00
Calamari o seppia alla griglia	 l’etto € 6,00
Rombo al forno con patate, pomodorini, olive	 l’etto € 7,00
Pescato del giorno  
(san pietro, ombrina, dentice, scorfano...)	 l’etto € 8,00
Scampi nostrani “extra”	 l’etto €  15,00
Aragosta		  l’etto €  20,00
Fritto misto dell’Adriatico                                                               (porzione)	€ 24,00
Astici (500 gr circa)                                                                           *al pezzo   € 50,00

IL BAKKALA’

Baccalà in umido con pomodorini del Vesuvio, olive nere e capperi	 € 25,00
Baccalà al vapore con fagiolini verdi	 € 25,00
Baccalà gratinato su crema di patate	 € 25,00
Baccalà al forno con pesto di basilico e crema di pecorino	 € 26,00

* Alcuni prodotti potrebbero essere acquistati surgelati o essere freschi 
e abbattuti nella nostra cucina

Mare



ANTIPASTI

Caprese di bufala e pomodoro San Marzano	 € 12,00
Cubetti di mortadella con Parmigiano Reggiano 24 mesi e olive	 € 12,00
Crudo di Parma e bufala campana	 € 12,00
Carpaccio di bresaola con misticanza, pomodorini  
e scaglie di Parmigiano	 € 13,00
Antipasto misto all’italiana ( per 2 persone)	 € 30,00

PRIMI PIATTI DI TERRA

Gnocchi speck, radicchio e scaglie di Parmigiano	 € 11,00
Tagliatelle alla bolognese	 € 12,00
Tortelli di mortadella e pistacchi con burro e oro	 € 12,00

SECONDI PIATTI DI TERRA

Tagliata di manzo, sale grosso e rosmarino	 € 23,00
Filetto di manzo alla griglia con patate al forno 	 € 25,00

CONTORNI

Insalatina mista di stagione	 € 6,00
Patate al forno	 € 6,00
Patate fritte	 € 6,00
Cicorietta saltata 	 € 6,00
Pinzimonio	 € 6,00
Friggitelli con pomodorini	 € 6,00

Terra



Acqua San Pellegrino 0,75 L	 € 3,00
Acqua Panna 0,75 L	 € 3,00
Bibite in bottiglia 33 cl (Coca / Fanta / Sprite)	 € 3,50
Caffè	 € 1,80
Caffè decaffeinato / d’orzo / Ginseng	 € 2,00
Caffè corretto	 € 2,50
Amari nazionali 	 € 4,00
Grappe	 € 5,00

Le Birre

Bevande

BARCH IPA 	 € 8,00
ITALIA -  IPA  - AMBRATA - VOL. 6,1% - FERMENTAZIONE ALTA - IBU 42
BARCH BIANCA	 € 8,00
ITALIA - BLANCHE - CHIARA - 5,2% VOL.- FERMENTAZIONE ALTA - IBU 10	
BARCH BIONDA	 € 8,00 
ITALIA - PILS - CHIARA - 4,7% VOL. - FERMENTAZIONE BASSA - IBU 26	
BARCH ROSSA	 € 8,00
ITALIA - RED ALE - AMBRATA - 5,9 % VOL. - FERMENTAZIONE ALTA - IBU 21

BIRRA BARCH BIONDA

Produttore Xenia S.R.L.
Nazionalitá Italia
Stile Lager
Colore Chiara
Tipo fermentazione Bassa
Grado alcolico 4,7% vol.
Temperatura di servizio 5 - 7°C
Formato 20 L
Attacco fusto Altro
Gas .

Note/caratteristiche del prodotto
Dall’incontro tra i luppoli nobili e l’acqua della Barchessa nasce una birra leggera con schiuma
bianca e cremosa, corpo ricco, maliziosamente amara e fresca. Una vera bionda, color oro,
rinfrescante e dissetante.


